ALMENDRAS
DE ANDALUCIA
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HARINA DE ALMENDRAS CON PIEL

Esta harina se obtiene moliendo almendras crudas con piel, lo que le confiere un color mas oscuro y un mayor
contenido en fibray antioxidantes. Es una alternativa saludable y sin gluten para diversas preparaciones.
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@& ORIGEN OO ¢SABIAS QUE...?
ESPANA Se puede utilizar en la reposteria para hacer
« CONVENCIONAL bizcochos, galletas y panes, aportando un toque mas
+ ECOLOGICO rustico y nutritivo. También es ideal para espesar

salsas y aportar textura en recetas saludables.

@ PAIS DE PRODUCCION

ESPANA @ ENVASE
-Cajasagranel | 5Kg, 10Kg, 12.5Kg, 25 1b
Q&) VALORES NUTRICIONALES - Sacos de rafia | 25 Kg
Por (100g) - Bolsas transparentes | 500 Gr, 1 Kg, 2 Kg, 5Kg

- Big- bag de rafia | 1000 Kg

Valor energértico 2482 kj/601kcal i
[(H CONSERVACION
Grasas 52g )
De los cuales cidos grasos saturados 41g Conservar el un lugar fresco y seco, protegido de la

humedad y de laluz, a una temperatura entre
8-15°Cyaunahumedad relativa < 65 %.
Proteinas 21g Condiciones de conservacion distintas pueden
afectar ala vida util del producto.

Fibra alimentaria 12g

Hidratos de carbono 62¢g

De los cuales azlcares 48¢g @ DISPONIBILIDAD

Sal 001g Disponible en una amplia variedad de calibres
Periodo de entrega sujeta a stock

(@3 CADUCIDAD

12 meses desde su fecha de produccién

CERTIFICACIONES
o
SIFS @
Food /
Este producto esta producido conforme a la certificacion IFS v.7. Ademas, es apto para la dieta Halal, Kosher y vegana. 10/03/2025

&, +34 950 35 38 30 info@almendrasdeandalucia.com & www.almendrasdeandalucia.com
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